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La simulazione numerica di processo nella progettazione del sistemi
produttivi

v
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Obiettivo:

- aumentare la qualita del prodotto
- ridurre i costi

- prodotto strategico

- competitivita aziendale

STRUMENTO DI
PROGETTAZIONE
AVANIATA

basato sulla

SIMULAZIONE DI
PROCESSO
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La simulazione numerica di processo nella progettazione dei sistemi
produttivi ©
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La simulazione numerica di processo nella progettazione dei sistemi
produttivi O

SItela

Approccio Metodologico:

CFD Approccio metodologico
Analisi numerica nella realta industriale
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Nuovo tool di
progettazione
avag_za’ra
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Risultati:

Qualita nel prodotto Esperienza virtuale

(trattamento uniforme) (la simulazione é veloce
€ poco costosa)

Nuovo tool di
progettazione

Servizio al Prodotto
cliente customizzato
(il cliente “vede” prima (assecondare le
funzionare I'impianto) Abbattere esigenze del cliente)
i costi di
progettazione
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Simvulazione termo-fluidodinamica con
softiware CFD

Case study 1: Cella di essiccazione
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Case study 2: Reattori Raggi UV per la
disinfezione dell’acqua

Intensita
uv
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Case study 2: Reattori Raggi UV per la
disinfezione dell’acqua

Determinazione traiettorie particellari

Deformation ( x1): Movement of Results, step 0.109.
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Case study 2: Reattori Raggi UV per la
disinfezione dell’acqua

Calcolo DOSE
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Case study 3: Cleaning In Place, previsione
della pulibilita con strumenti CFD

Temgaratura (K)
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Simulazione ad eventi discreti

Case study 6: Simulazione di material handling
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| settori alimentare e dell'impiantistica alimentare
caratterizzano da sempre la realta industriale della regione
EMILIA ROMAGNA “the food valley”
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Parma capitale della STABILIMENTI ALIMENTARI COMPLETI
food valley

>

« Salse e pelati di pomodoro
* Vegetali in genere
* Frutta continentale ed esotica

e Succhi
FORZA  Marmellate
* Bevande
LAVORO e Conserve animali ed ittiche

Impianti di condizionamento e imbottigliamento
(prodotti alimentari e bevande)

Macchinari per l'imballaggio
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Obiefttivo formativo

Fornire capacita di

videare,

v’ progettare,

v'pianificare,

v'gestire processi e servizi
caratteristici dell’'industria alimentare
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Aziende che producono food
Produzione \
Logistica

Divisione Impianti

Aziende che producono impianti per la produzione
di food

Progettazione ctsdd o
(ORGANO FISSO)

Commerciale

Gestione commesse

GIRANTE
PALE (ORGANO MOBILE) 0
ORIENTABILI
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